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Le Chateau La Chévre d'or

LA COLLINE
INSPIREE

Quand vous arrivez & La Chévre d'or 3 Eze,

sur la cote d'Azur, en juin dernier,

et que débarquent a votre suite la famille
Obama avec en prime Bono et The Edge de U2,
vous comprenez que I'endroit vaut le détour.

erché sur son rocher au centee d'Eze avec le bleu intense de La
Méditerrande heurtant le vert du Mercantour, Le Chiiteau La
Chévre d'or agit comme un aimant sur les VIP du monde entier.
Le restaurant des origines, ouvert en 1953, 8'est doubli au Gl des
ans dun heivted S-diodles par Facquisition de maiscns villageodses ot
la construction de suites dans les jordins lebyrinthiques ocorochis o
I colline. Bono du groupe U2 poméde depuis plus de 20 ans la Vil
contrebas, e mine des négociations pour acquérir un do
pointant vers la mer sur I'le dTsoleta, pile face & La Chévre d'or 11 aime
randonner Chemin de Mietzsche reliant Eze-bord-de-mer au rocher
é ée du 5-étoiles. Sa balade de 45 minutes terminée, il
sacrifie & un ritwe : une halte su champagne & La Chivre d'or. seul face
U payeage matn
Le t']!llll demier, il persuade Iancien président sméricain Barack
5 BVEC Une d:: 5 filles, malgré les

charcuterie, legumes crus, cerises et bulles savourds dans la

suite prézidenticlle du Chiitenu de Lo Chivre d'or Deux heures
contemplat ¢ Jes Obama sous k charme, se prometiant de revendr,
Appréciant la culdne frangaise, ils p ond sans doute cette fois dans
la carie d"Arnaud Faye, doublement étoilé. Une carle que le chef, oprés
quatre ang & I"Auberge du Jeu de Paume & Chantilly, od il décrocha

588 MACATONS, ponctue sans axcis de notes méditerrandennes : « je e
covirnaizaais pas la rdgios. Je Ual dich e peltil d petit o suly allé d la

forme en culsine une dquips souddes




Esprit des lieux
Relais & Chateaux, Grande table du
Monde, Le Chiteau la Chivre dor est un
pou le pendant du Negresco b Nice. Pas
ltmmm. son propriétaire adore cet hitel
Alors on peut trouver kitchs bes siatues
de femmes et danimaux dispersées dans
bes jarding tris pentus, on peut s'étonner
du styls de cortaines des 44 chambres,
dont la panoramigue & la grande baignoire
s':'m Mapoléon dorée icelles rénovées
sont plus
ce S-biolles a3t une kigende vivante,
animée par un hitelier hors pair, darigines
mauricennes, Thierry Nalou. Cest |ui,
Fime de la maison, attentil sux moindres
désirs de ses clients. Et puis, La Chiwre
d0r est doute I'un des établissements
francais disposant de la vue la plus
fabuleuse tant des deux piscines, des
chambres que des trofs restaurants, La
Chivvre d'or le gastronomigue, Ie Café du
jardin et le nouvesu, Les Remparts, juste
awdessus, Alors qu'importe si son spa est
réduit & sa plus simple expression, si les
escalior

s montent ot descendent sans crier

gare, on aime ce lieu ancré dans le village
(& découvrir sl possible avec Patrick, le
respoandable de Meffice de tourisme).
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Le Lapin, un des. plats signature
d'Arnaud Faye, change de garnit ure
au rythme des salkon s |l a vite
convaineu les épicuriens fidies.

rencowire des producteurs en [linant d'abord sur les marchis, raconte-
t-il. I'ai repéeé dees pevits maraichers commee Ia fomille Cassar, mais aussi
it papy cultivant encore le ciiron de Memion ef bien sir des prodicienrs
d'frrile d'olive, o frerbes aromatigues, des péclenrs de rouges, de dend,
Ma cuisime refléte lewr terrair of bear travail, Bt mes plats s enrichissent
die ltgumes, aubergines, courgetles, caroties, peiits pols, feroull, ulira
Jfraiz, comme ceux gue fe cueiilais dans le potager de mon grand-pére.
Tous plwrj'qnﬂlu wRe a'pu'wh'wrml',mﬂnc. »

D mdme, en prenant bes commandes de toute la restauration, Armaud
Faye revisite 'art de la table, schetant dis pldces contemporaines &
Maggy Polena, jeune céramiste de Vallauris, des gobelets en verre
soufflé i Biot et des photophores oursin @ Olga et Coctera... A midi,

il amime les tables du gastro avec des sculprures vigétales de Patrick
Laroche, premier prix de Bome et MOF (comme Amaud depuls "année
demigre). « e frowve quee art ef o cwising s'enrichiszent mutnellenrent
af participens au plaisir des convives », dit-l.

Un prodige de la patisserie

Ce 20 juin mémorable, ou diner, La Chévre d 'or affiche complet :

40 courverts, 40 hites extatiques regardamt entre deux plats |a
Méditerrande virer du blew ebel au blew natter, puis 4 Pencre. La salle,
en effet, ressemble & une immense cage vitrée offmant sans frontiére les
collines et les flots, On oublic | décorntion qui péche encore un pe,
dizcutant & bitons rompus avec le directeur de salle, Marc Piquet, venu
du Green House de Londres, puls avec le sommelier Philippe Magne,

30 ans de madson, chantant les vins et leurs accords avec le tourteau au
caviar amandes et petits pois. comme avec be turbot carottes et épices
dovces, pour s"épanouir sur be lapin poulpe, subergines, girolle et herbes
des faladses. Er quand =" impose ba « vision d'un citron du pays 4 la
wepveing =, rayonnante, parfumée, du chef pitissier Julien Dugourd, on
comprend que Cédric Grodlet n'a rien inventé, Le chef aux yeux bleus
commi le décor namurel n'asime pas venir en salle quiter les compliments
mais accurille avec plaisic les cunieux dans sa cuisine, Un vimi privilége.
O ANNE-MABE CATTELAINLE B1)

ique W
que la Méditerrande andme & travers
es bales of que ke chel bouscule
e un art de La tabe plus actusl,





